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VILLA MARCELLO

Una combinazione di uve quali: Glera, Sauvignon Nepis, Sauvignon Rytos, Pinot Bianco.
Color giallo paglierino, profumo di fiori gialli, lievito di pane e mela cotogna.

MADY
BIANCO - Vino Frizzante

A ‘6"‘
Denominazione: Veneto IGT Q
Azienda: Villa Marcello ’
Ubicazione azienda: Fontanelle (TV)
Uvaggio: Glera, Sauvignon Nepis, Sauvignon Rytos

e Pinot Bianco.

Alcool: 12% vol.

Acidita totale: 6,20 gr/lt

Residuo zuccherino: 0,4 gr/lt

Tipologia del terreno: Franco-limoso-argilloso

Eta delle vigne: 4-25 anni

Sistema di allevamento: Doppia cappuccina

Densita viti per ettaro: 4.000 piante

Vendemmia: Prima e seconda decade di settembre
Vinificazione: Fermentazione con crio-macerazione a 5 °C

in vasche di acciaio.

Seconda fermentazione: Metodo Ancestrale

Maturazione: Oltre 180 giorni in bottiglia “sur lies”.
Formati: 750 ml

Prima annata prodotta: 2022

Temperatura di

servizio: 6-8 °C

Colore: Giallo paglierino.

Aroma: Profumo di mela cotogna, fiori gialli

e lievito di pane.

Sapore: Al palato un vino “croccante” e sapido.
Affinita gastronomiche: Formaggi freschi, primi piatti, in generale
tutti i piatti sapidi.
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